A

* A: glutenhaltige Getreide
* B: Krebstiere ‘
* C: Eier

* D: Fisch

* E: Erdniisse und Niisse
Erzeugnisse

* F: Sojabohnen

* G: Milch und
Milcherzeugnisse

A|_ |_ E R G E N E / * H: Schalenfriichte 4@

INHALTSSTOFFE ~ “he
* K: Senf

die Allergene wirden mit ihrer * L' Sesamsamen

Kennzeichnung in der

Speisekarte gekennzeichnet, * M: Schwefeldioxid und .

wenn sie in Lebensmitteln AL m

enthalten sind. * N: Lupinen m

* O: Weichtiere

* V+: Vegan

* V: Vegetarisch
* Bio

* mit Schwein

1. mit Farbstoff

2. mit Konservierungsstoff

3. mit Antioxidationsmitteln
4. mit Geschmacksverstarker
5. geschwefelt

6. geschwérzt

7. mit Phosphat

8. mit Milcheiweil3 (Fleisch)
9. koffeinhaltig

10. mit SiiBungsmitteln






